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MURES & MYRTilLEY

LiéGin Original est un gin bio de qualité supérieure dont
la puissance aromatique et le fruité des baies noires et rouges
vous surprendront avec une douceur et g_‘r‘?raicheur incomparables.
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ORIGINAL

g L

 PREMIUM ORGANIC Gl

1

BRAMEN & BO9BESIEN

LieéGin Original is een biologische premium gin waarvan
de sterke aroma'’s en het fruitige van de zwarte en rode bessen
u zal verrassen met een onvergelijkbare zoete en frisse smaak.

LIEGIN ORIGINAL



RECIPE Ne LIEGIN ORIGINAL

COCKTAIL BOOK LIEGIN

5 cl de gin LieGin Original
2 cl de jus de citron jaune
2 cl de sirop de sucre

6 cl d’eau pétillante

Feuilles de basilic

5 cl gin LieéGin Original
2 cl citroensap

2 cl suikersiroop

6 cl spuitwater

Basilicumblaadjes



RECIPE Ne LIEGIN ORIGINAL

LieGin Collins

by Ludwig
4 cl de gin LieGin Original 4 cl gin LieGin Original
1,5 cl de jus de citron vert 1,5 cl limoensap
1,5 cl de sirop de sucre 1,5 cl suikersiroop
10 cl de tonic Selection White Peach 10 cl tonic Selection White Peach
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RECIPE Ne LIEGIN ORIGINAL

Hibis’Touch

by Julie
4 cl de gin LieGin Original 4 cl gin LieGin Original
3 cl de jus de citron vert 3 cl limoensap
2 cl de sirop d’hibiscus 2 cl hibiscussiroop
2 cl de blanc d'oeuf 2 cl eiwit of aquafaba

ou d’aquafaba

COCKTAIL BOOK LIEGIN




RECIPE Ne

LIEGIN ORIGINAL

by Yannick

5 cl de gin Li€Gin Original

2 cl de créme de mire

2 cl de jus de citron jaune

1,5 cl de sirop de sucre de canne

Tonic Orange Blossom es Lavender

5 cl gin LieGin Original
2 cl bramenlikeur

2 cl citroensap

1,5 cl rietsuikersiroop

Tonic Orange Blossom es Lavender

COCKTAIL BOOK LIEGIN



RECIPE Ne LIEGIN ORIGINAL
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Ori'GIN’al’

by Julie
4 cl de gin LieGin Original 4 cl gin LieGin Original
6 mres fraiches légérement écrasées 6 verse bramen, lichtjes geplet
1cl de creme de mires 1 cl bramenlikeur
1,5 cl de jus de citron vert 1,5 cl limoensap
1 cl de sirop de sucre 1 cl suikersiroop

COCKTAIL BOOK LIEGIN



RECIPE Ne LIEGIN ORIGINAL

Bubbly’Gin.

by LieGin
4 cl de gin LieGin Original 4 cl gin LieGin Original
12 cl de Bubbly Rosato 12 cl Bubbly Rosato
Un brin de romarin Een takje rozemorijr_}
Baies de genéuvrier Jeneverbessen 4
(facultatif) (optioneel)
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by Ludwig

4 cl de qgin LieGin Violet
1,5 cl de sirop de violette
1,5 cl de jus de citron vert
5 framboises

Tonic Orange Blossom es Lavender

4 cl gin LieGin Violet
1,5 cl viooltjessiroop
1,5 cl limoensap

5 frambozen

Tonic Orange Blossom es Lavender

COCKTAIL BOOK LIEGIN



RECIPE Ne LIEGIN VIOLET

Violet Tim

by Julie
4 cl de gin LieGin Violet 4 cl gin LieGin Violet
1 cl de sirop de sucre 1 cl suikersiroop
3 cl de jus de citron vert 3 cl limoensap
2 cl daquafaba 2 cl aquafaba

ou de blanc d'ceuf of eiwit
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Violet

by Yannick

5 cl de gin LieGin Violet
1cl de liqueur de violette
1 cl de liqueur de maraschino

1,5 cl de jus de citron jaune

5 cl gin LieGin Violet
1 cl viooltjeslikeur
1 cl maraschinolikeur

1,5 cl citroensap

COCKTAIL BOOK LIEGIN
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RECIPE Ne LIEGIN SUMMER
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ummer for Ever

by Julie
4 cl de gin LieGin Summer 4 cl gin LieGin Summer
5 fraises écrasées 5 geplette aardbeien
3 branches de thym 3 takjes tijm
1,5 cl de sirop de sucre 1,5 cl suikersiroop
8 cl d’eau pétillante 8 cl spuitwater

COCKTAIL BOOK LIEGIN



Summer Spritz

by Ludwig

4 cl de gin LieGin Summer

3 cl d'Apérol 3 cl Aperol
4 cl gin LieGin Summer

Tonic Selection Pomelo Tonic Selection Pomelo

oy




RECIPE Ne

LIEGIN SUMMER

Strawberry Smash

by Yannick

5 cl de gin LieGin Summer
2 cl de jus de citron jaune

1,5 cl de sirop de sucre de canne
infusé au basilic

3 fraises

5 cl gin LieGin Summer
2 cl citroensap

1,5 cl rietsuikersiroop
op smaak gebracht met basilicum

3 aardbeien

COCKTAIL BOOK LIEGIN



AMANAS, MANGQUE
& MENTHE POiVREE

Avec LiéGin Jungle, découvrez un filtre aux saveurs exotiques
et cotoyez la magie des Caraibes et I’expressivité
des parfums créoles... a la mode liégeoise !

Les saveurs de mangue et d’ananas du LieGin Jungle vous emmmeénent
vers les merveilleuses destinations tropicales de vos réves.
GoUtez-le et vous retrouverez la note finale de menthe (bio)
et sa fraicheur efferveséénte.

JUNGLE

PREMIUM ORGANIC GIN
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ANANA9, MANQO & PEPERMUNT

LieGin Jungle laat u kennismaken met exotische smaken,
de magie van de Caraiben en de intensiteit
van Creoolse aroma’s ... en dat op Luikse wijze!
Door de smaken en geuren van mango en ananas waant u zich
meteen in een tropisch paradijs. Proef en ervaar de finale toets
van (bio) munt en zijn onevenaarbare frisheid.




by Yannick

5 cl de gin LieGin Jungle
2 cl de jus d’ananas
2 cl de jus d’orange
1,5 cl de jus de citron vert

3 cl de lait de coco

5 cl gin LieGin Jungle
2 cl ananassap

2 cl sinaasappelsap
1,5 cl limoensap

3 cl kokosmelk

COCKTAIL BOOK LIEGIN



RECIPE Ne

4 cl de gin LieGin Jungle

3 cl de jus de citron vert
2 cl de sirop de fruits de la passion

2 cl de blanc d'oeuf
ou d’aquafaba

COCKTAIL BOOK LIEGIN

LIEGIN JUNGLE

4 cl gin LieGin Jungle
3 cl limoensap
2 cl passievruchtensiroop

2 cl eiwit
of aquafaba
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by Julie

4 cl de gin LieGin Jungle
1/2 citron vert en morceau
6-8 feuilles de basilic

2 cl de sirop de sucre
infusé au piment rouge

10 cl d’eau pétillante

4 cl gin LieGin Jungle
1/2 limoen in partjes
6 a 8 basilicumblaadies

2 cl suikersiroop op smaak
gebracht met rode peper

10 cl spuitwater

COCKTAIL BOOK LIEGIN



! R '1
RECIPE N o =

5 cl de gin LiéGin Jungle
1,5 cl de jus de citron vert

10 cl de tonic Ginger Beer
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POIRE, CHOCOLAT & FOiVRE

Fort du savoir-faire de I'artisan chocolatier liégeois
Jean-Christophe HUBERT, ce gin raffiné et intense dévoile
toutes les saveurs du chocolat « Bean-to-Bar » MILLESIME®,

issu de terroirs d'exception et de récoltes millésimées.

Partagez une expérience gustative cinq;'fét.bfleﬁ @vec VOS amis.
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PEER, CHOCOLAPE & PEPER

Ondersteund door de vakkennis van de Luikse chocolatier
Jean-Christophe HUBERT, onthult dez geraffineerde en intense gin
alle smaken van de «Bean-to-bar» MILLESIME® chocolade,
oorspronkelijk van uitzonderlijke terroirs en oogsten.

Deel deze unieke smaakbeleving met uw vrienden.
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by Yannick

2 cuilléres de chocolat noir
fondu dans le verre

5 cl de qgin LieGin Intense
100 ml de lait d'amande chaud

Poudre de cacao

2 lepels gesmolten pure chocolade
in het glas

5 cl gin LieGin Intense
100 ml warme amandelmelk

Cacaopoeder

COCKTAIL BOOK LIEGIN



Schweppes Selection

Schweppes Selection GINGER BEER

Schweppes Selection

GINGER ALE & CHILI HIBISCUS

Schweppes Selection
ORANGE BLOSSOM &
LAVENDER

Schweppes Selection
WHITE PEACH &
ELDERFLOWER
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